CHARDONNAY
GARDA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

ZONA DI PRODUZIONE

I vigneti sono situati sulle
colline moreniche della
sponda orientale del Lago di
Garda.

VINIFICAZIONE
Macerazione a freddo
dell’uva, pressatura soffice

e fermentazione del mosto
limpido a temperatura con-
trollata (16° - 18°). Affina-
mento in serbatoi di acciaio,
a contatto con i lieviti.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Vino dal caratteristico colo-
re giallo paglierino intenso.
Nitide ed eleganti note di
frutta (ananas) ed accenni
agrumati e floreali. Al pala-
to € pieno e vellutato, dotato
di una notevole persistenza.
Chardonnay 100%

Alcol: 12,5% Vol
Temperatura di servizio:
10°-12° C

AREA OF PRODUCTION
Vineyards are primarily
located on the morainic hills
surrounding Lake Garda, in
Verona’s province.

VINIFICATION

Cold maceration followed
by a very gentle pressing.
Fermentation takes place at
controlled temperature (16°-
18°). Refinement in stainless
steel tanks - in contact with
yeasts.

TASTING NOTE

It has an intense straw
yellow colour with a ripe,
fruity bouquet (pineapple)
and scent of flowers and
citrus. On the palate, it is
full, velvety with a long-la-
sting taste.

Chardonnay 100%
Alcohol: 12,5% Vol
Serving temperature:
10°-12° C

ERZEUGUNGSGEBIET

Die Weinberge befinden sich
auf den Morédnenhiigeln

im Hinterland des 6stlichen
Gardaseeufers.

WEINBEREITUNG UND
AUSBAU

Kalte Einmaischung, sanfte
Pressung und eine Gérung
bei kontrollierter Tempera-
tur um 16°-18° C. Es folgt
eine Verfeinerung in Inox-
tanks, auf den Hefen.

ANMERKUNGEN ZUR
WEINPROBE

Ein strohgelber Wein. Klare
und elegante Frucht- und
Blumennoten, sowie von
Zitrusfriichten. Am Gau-
men ist er voll und samtig;
er hat eine bedeutenswerte
Bestandigkeit.

Chardonnay 100%
Alkoholgehalt: 12,5% Vol
Servier- und Trinktemperatur:
10°-12° C



