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DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

ZONA DI PRODUZIONE

I vigneti si trovano nei co-
muni di Peschiera del Gar-
da, Desenzano e Sirmione,
lungo la sponda meridionale
del Lago di Garda, al confi-
ne tra Veneto e Lombardia.

VINIFICAZIONE
Macerazione pellicolare
pre-fermentativa a freddo
per alcune ore e successi-
va pressatura soffice. La
fermentazione - in acciaio
- viene condotta a tempe-
ratura controllata tra i 16°
eil8°.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore giallo paglierino. Al
naso presenta eleganti note
di fiori, frutta e fieno appena
tagliato. Sapido e fresco al
palato, con accenni minerali
nel retrogusto.

Trebbiano di Lugana, Char-
donnay

Alcol: 12,5% Vol
Temperatura di servizio:
10°-12° C

AREA OF PRODUCTION
Vineyards are in the com-
munes of Peschiera del
Garda, Desenzano and Sir-
mione, along the southern
shores of Lake Garda, on
the border between Veneto
and Lombardy. This area is
notable for the presence of
clayey soil.

VINIFICATION

Cold maceration followed
by soft pressing and fer-
mentation at 16°-18° C in
stainless steel tanks.

TASTING NOTE

It has a straw yellow colour.
Hints of flowers, fruit, and
newly-mown hay on the
nose. Lugana is tangy and
refreshing, with a well-ba-
lanced mix of floral, vegetal,
and fruity sensations, as well
as elegant mineral hints in
the aftertaste.

Trebbiano di Lugana, Char-
donnay

Alcohol: 12,5% Vol

Serving temperature:
10°-12° C

ERZEUGUNGSGEBIET

Die Weinberge befinden sich
in den Gemeinden von Pe-
schiera del Garda, Desenza-
no del Garda und Sirmione,
langs des stidlichen Ufers
des Gardasees, an der Gren-
ze zwischen Venetien und
der Lombardei.

WEINBEREITUNG UND
AUSBAU

Kalte Einmaischung fiir
einige Stunden, das Pressen
erfolgt sodann sanft und die
Girung - in Inox - bei einer
kontrollierten Temperatur
zwischen 16° und 18° C.

ANMERKUNGEN ZUR
WEINPROBE

Strohgelbe Farbe. Das
Bouquet erinnert an Blu-
men, Friichte und frisches
Heu. Herzhaft, frisch am
Gaumen, mit eleganten
Nuancen nach Mineralien
im Abgang.

Trebbiano di Lugana, Char-
donnay

Alkoholgehalt: 12,5% Vol
Servier- und Trinktemperatur:
10°-12° C



