SPUMANTE

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

ZONA DI PRODUZIONE
Le uve provengono da
vigneti situati in Veneto.

VINIFICAZIONE

Dopo la tradizionale vini-
ficazione in bianco, il vino
viene avviato alla presa di
spuma in grandi recipienti
chiusi a temperatura con-
trollata, secondo il metodo
Martinotti.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Si presenta di colore giallo
paglierino. Perlage fine e
persistente, bouquet elegante
con sentori di frutta, in
particolare la pesca bianca
e la mela, accompagnati da
note floreali e da accenni
vegetali. Vivace ed elegante
al palato.

Glera 100%

Alcol: 11% Vol
Temperatura di servizio:
8°-10°C

extra dry

AREA OF PRODUCTION
Vineyards are in the Veneto
region.

VINIFICATION

After the traditional white
vinification process, the long
process of transforming the
cuvée into sparkling wine
then takes place in closed
vats, according to the Marti-
notti method.

TASTING NOTE

It has a straw yellow colour.
The perlage is fine and persistent.
It displays an appealing
bouquet with fruity sensations,
especially white peach and
apple, accompanied by hints
of flowers and a light mine-
ral vein. Elegant and lively
on the palate.

Glera 100%

Alcohol: 11% Vol

Serving temperature:

8°-10° C

ERZEUGUNGSGEBIET
Die Trauben stammen aus
Weinbergen in Venetien.

WEINBEREITUNG UND
AUSBAU

Nach der traditionellen
WeiBweingirung wird
der Wein in groBen ge-
schlossenen Behéltern bei
kontrollierter Temperatur
zur Schaumbildung, nach
der Martinotti-Methode
gebracht.

ANMERKUNGEN ZUR
WEINPROBE

Der Sekt ist strohgelb. Er
hat ein feines, bestandiges
Perlage. Sein sehr feines
Bouquet weil3t Fruchtnoten
auf — vor allem weiBer Pfir-
sich und Apfel — sowie eine
blumige Nase mit vegetalen
Andeutungen. Er ist spritzig
und elegant am Gaumen mit
einem langen Abgang.
Glera 100%

Alkoholgehalt: 11% Vol
Servier- und Trinktemperatur:
8°-10°C



