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VALPOLICELLA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

ZONA DI PRODUZIONE

I vigneti si trovano nella zona
classica della Valpolicella,

a nordovest di Verona, ai
piedi dei Monti Lessini.

VINIFICAZIONE
Macerazione e fermentazione
a contatto delle bucce con
fermentazione a temperatu-
ra controllata in serbatoi di
acciaio inox.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Vino dal colore rosso rubino
brillante, con piacevoli note
di ciliegia, lampone e spezie.
Al palato ¢ asciutto, fresco
ed equilibrato nella struttu-
ra e nelle fragranze fruttate.
Corvina, Rondinella, Cor-
vinone

Alcol: 12,5% Vol
Temperatura di servizio:
16°-18° C

classico

AREA OF PRODUCTION
The vineyards are situated
in the Valpolicella Classico
zone, to the northwest of
Verona, at the foot of the
Lessini Mountains.

VINIFICATION

Skin-contact maceration,
fermentation at controlled
temperature in stainless steel
tanks.

TASTING NOTE

It has a brilliant red colour,
with hints of cherries,
raspberries, and spices on
the nose. In the mouth, it is
dry, with good fresh acidity,
soft tannins, and ample fruit.
Corvina, Rondinella, Cor-
vinone

Alcohol: 12,5% Vol

Serving temperature:
16°-18° C

ERZEUGUNGSGEBIET

Die Weinberge befinden
sich im Herzen der klassi-
schen Valpolicella-Gegend,
nordwestlich von Verona, zu
FiiBen der Monti Lessini.

WEINBEREITUNG UND
AUSBAU
Maischengirung bei kon-
trollierter Temperatur in
Inoxbehiltern.

ANMERKUNGEN ZUR
WEINPROBE

Dieser Wein hat eine leuchtend
rubinrote Farbe und eine
fruchtige Blume, mit Noten
von Kirschen,Himbeeren
und Gewlirzen. Am Gau-
men ist er trocken, frisch
mitausgezeichneter Struktur
und fruchtigen Diiften.
Corvina, Rondinella, Cor-
vinone

Alkoholgehalt: 12,5% Vol
Servier- und Trinktemperatur:
16°-18° C



